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ildungs- und Handetsgesellschaft GmbH

tartOrante

Restaurant & Cafe

Sehr geehrter Gast!

Willkommen im Startorante!
Ausbildungsrestaurant der Startbetriebe.

Hier im Startorante werden in der Kiiche und im Restaurant Fachkrifte im
Gastgewerbe, Restaurantfachmann/-frau und Koch/Kéchin aufterbetrieblich
ausgebildet. Weitere Informationen geben wir Ihnen gerne.

Ob Sie zu einer Familienfeier, einem Betriebsfest, einem Jubildum oder einer
Gartenparty einladen; wir konnen lhnen unser Speiseangebot sowohl im
Startorante als auch in Ihren eigenen Raumlichkeiten anbieten.

Wir erfiillen gerne auch individuelle Wiinsche um Thren
Anspriichen gerecht zu werden.

Fiir Thr Interesse am Startorante bedanken wir uns
und versichern Thnen unsere volle Aufmerksamkeit.

Thr Team vom

Startorante
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Aus dem Inhalt
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e Menitivorschlige fiir Veranstaltungen im Startorante
e Buffetvorschlige
e Fingerfood- & Speisenangebot

e Partyservice — Zubehor / Leihgeschirr

Nun wtnschen wir Thnen bei der Auswahl viel Spaft!

Bitte betrachten Sie die Vorschlige als Anregung,
gerne erstellen wir Thnen auch ein individuelles Angebot.

Rufen Sie uns doch einfach unter 069-1730954810 an
wir helfen Thnen gerne weiter.
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Menitivorschlige fiir Veranstaltungen im Startorante

*Menii 1

Gemiisebrithe mit Grieltklofchen
XXX

Schweinebraten in Honig- Thymiansofte

Karottengemiise und Rostkartoffeln
*X K

Beerengriitze mit Vanillesauce (g)

€16,80 p.P

*Menii 2

Brokkolisuppe mit gerosteten Mandeln (g)
*X KX

Rindfleischwiirfel in Cognacrahmsofte mit hausgemachten Spitzle
und Salatteller (g.a)

*H ¥

Frischer Obstsalat

€18,80p.P

*Ment 3

Karotten Ingwer Suppe
* X

Hihnchenbrustfilet auf

Currygemiise und Basmatireis
*H ¥

Gebrannte Vanillecreme (g,

€16,80 p.P

*ab 25 Personen



Butfetvorschlige

*Vesper — Buffet

Krautsalat, Gurkensalat, Kartoffelsalat
XXX

Schnitzelchen ,Frikadellen mit Senf (a,j)

xRN

Bauernbrot und Partybrotchen mit Landbutter (a)

€16,80p.P

*Frankfurter — Buffet

Blattsalate der Saison mit zweierlei Dressings

Frankfurter Kartoffelsalat, Krautsalat
xRN}

Frisches Baguette mit Landbutter (a)
HXH

Frankfurter Wurstsalat
HXH

Gekochter Tafelspitz
Frankfurter griine Softe (g;j)
Gekochte FEier (e)
Gekochte Rippchen im Sud

Sauerkraut, Butterkartoffeln, Kartoffelptiree (g)
XX

Frankfurter Apfelweincreme (g,c)

€36,50p.P

*Gallus-Buffet

Blattsalate der Saison mit zweierlei Dressings

Verschiedene Rohkostsalate
L

Frisches Baguette mit Landbutter (a)
XXX

Réucherfischplatte mit Sahnemeerrettich, Krabbencocktail( d.g)
X KX

Schweinefilet im Speckmantel mit Kriutersofte (g)
Maispoulardenbrust auf Tomatenragout
Bandnudeln, Rostkartoffeln, Reis (c)

X KX

Helles und dunkles Mousse au chocolate, frischer Obstsalat (c.g)
xRN

Kéaseauswahl vom Brett mit Weintrauben (g)

€3850p.P

*ab 25 Personen



Stellen Sie sich ihr eigenes Fingerfoodbuffet zusammen

*Mozzarella — Tomaten - Basilikumspiefs (g) Stiick 250 €
*Blatterteighdppchen mit Spinat-Kiseftullung (a.c.g) Stick 2,80 €

*Mindestabnahmemenge 20 Stiick

Frisches Baguette 340g (a)
Stick 3,60 €

Fingerfood im Weckglischen:
*2 Meatballs mit Kirschtomate am Spiefs und Frankfurter Senf ¢j Sttck 3,50 €

*Gegrillter Gemiisespiefs mit Krauterdip Stuck 3,50 €
*Creperdllchen mit Lachsfillung und Honig- Dillsofse (a.cd.g) Stiick 390 €

*Mindestabnahmemenge 20 Stiick

Dessert im Weckgldschen:

*Beerengriitze mit Vanillesofse (c.g) Stiick 3,00 €
*Schokoladenmousse (c,g) Stiick 3,20 €
*Panna cotta mit Beerenspiegel Stiick 320€

*Mindestabnahmemenge 20 Stiick
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Des Weiteren bieten wir an:

Herzhaftes vom Blech (kalt) Einheit Preis
Lothringer Quiche (mit Speck)(ac.g) Blech sox3oem 42,00 €
Lauch Quicheacg Blech s0x30em 38,00 €
Paprika- Schafskise Quiche (acg) Blech sox30em 42,00 €
Hausgemachte Kuchen Einheit Preis
Streuselkuchen mit Apfel (a9) Blech s0x30em 38,00 €
Streuselkuchen mit Kirschen (ag) Blech s0x30em 38,00 €
Kisekuchen (ag) Blech soxsoem 40,00 €
Franzosischer Schokoladenkuchen (ag) Blech soxsoem 38,00 €
Baguetteschnitten belegte mit: (a) Einheit Preis
*Luftgetrockneten Schinken Stick 310 €
*Schnittkise (g) Stiick 310 €
*Camembert (g) Stiick 310 €
*Putenbrust Stiick 310 €

*Mindestabnahmemenge 10 Stiick

Hausgemachte Suppen (250 ml) Einheit Preis
*Tomatensuppe mit Basilikum Port. 420 €
*Karotten- Ingwersuppe Port. 420 €
*Kartoffelsuppe Port. 420 €
*Gulaschsuppe Port. 520 €

*Mindestabnahmemenge 20 Portionen

Startbetrieb Il
der Faprik gGmbH

tartorante Rebstocker Str. 49c * 60326 Frankfurt am Main - Gallus

Restaurant & Cafe Telefon 069 17 30 95 48 10 Fax: 069 15 24 67 33



Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

) Farbstoffe
) Konservierungsstoffe
) Antioxidationsmittel
) Geschmacksverstarker
) Schwefeldioxid
) Schwarzungsmittel
) Phosphat

) Milcheiweil3

) Koffein

) SUBungsmittel

) Phenylalaninquelle
)
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Allergene

(@) Glutenhaltiges Getreides
(b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
(c) Eier und Eierzeugnisse
(d) Fisch und Fischerzeugnisse
(e) Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse
(f) Soja und Sojaerzeugnisse
(g) Milch und Milcherzeugnisse
(h) Schalenfriichte
(i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

(j) Senf und Senferzeugnisse

(k) Sesamsamen

() Schwefeldioxid und Sulfite

(m) Lupine und Lupinenerzeugnisse

(n) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
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Partyservice — Zubehor / Leihgeschirr

26er Menitteller Stiick 0,30 €
20er Mittelteller Stiick 0,30 €
Kaffeetasse mit Untere Stiick 0,40 €
Suppentasse mit Untere  Sttick 0,40 €
Meniimesser Stiick 0,25 €
Mentigabel Stiick 0,25 €
Menilofttel Stiick 0,25 €
Kaffee- Dessertloffel Stiick 0,25 €
Kuchengabel Stiick 0,25 €
Softdrinkglas 0,21 Stiick 0,30 €
Sektflote 0,11 Stiick 0,30 €
Weinglas 0,21 Stiick 0,30 €
Bierglas 0,31 Stiick 0,30 €

Unsere [eistung versteht sich inklusive:

e Des benotigten Materials (Chefing Dish, Schopfgeschirr, usw.)
e Riicknahme des ungespiilten Materials ohne Essenreste

¢ Kostenlose Anlieferung und Abholung im Raum Frankfurt bei einem
Mindestbestellwert von € 500,-

e Alle Preise sind Inklusivpreise und giiltig ab 01.11.2022
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